
アン・パルフェ

十勝スウィーツ王国から、
十勝の素材をそのまま詰め込んだ地元ファン大絶賛の

アン・パルフェ手作りの絶品スウィーツをお届けします。　
　

十
勝の素材たっぷりのアン・パルフェ絶品スウィーツ

濃厚さくらたまご

とかちあずき

酪農チーズ

北海道レアチーズ

えだまめ

とうきび　　合計6個

Aセット（各1個） Bセット

濃厚さくらたまご×2個 

とかちあずき×1個

えだまめ×1個

とうきび×2個 合計6個

★おすすめセット

十勝プリン A・B共通

原材料

アレルギー

保存方法

乳、卵

乳、生クリーム、卵、砂糖、ゼラチン
小豆、スイートコーン、枝豆、塩、プロセス
チーズ、ナチュラルチーズ

　冷蔵保存
（10℃以下）

賞味期限 製造日より
7日以内

内容量 90cc

トカッチ

原材料

アレルギー

保存方法

乳、卵、小麦

クリームチーズ、生クリーム、卵、ヨーグ
ルト、砂糖、バター、小麦粉、レモン汁

　冷凍保存
（-15℃以下）

賞味期限 解凍後
4日以内

内容量 360g（12㎝）

3,010円（税込） 2,910円（税込）

上質の素材がお口いっぱいに広がる幸せを思う存分感

じてください。濃厚さとまろやかさは、もう酪農王国十

勝に感謝です。十勝の食材だけしか使わない、だから

「トカッチ」。クリームチーズと生クリームのハーモ

ニー♪最高です。

1,800円（税込）

十勝チーズケーキトカッチ

〒080-0161 
河東郡音更町ひびき野東町1-5-21
TEL&FAX.0155-31-8888

http://www.imparfait.jp/shop.html

(定休日︓月曜日)
平日 10︓30～23︓00 日曜日 10︓30～20︓00

アン・パルフェ

※本製品の製造施設では、小麦を含む製品を製造しています。
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鹿追ゴーダチーズ
熟成期間4ヶ月でク
セのないなめらかな
チーズ。サンドイッ
チや、チェダーとと
もにグラタンやピザ
にのせて焼いたり、
色々な食べ方が楽し
めます。

賞味期限︓1ヶ月
（100g） 690円

プレミアムチェダー
15ヶ月かけて仕上げ
られた「熟」。アミノ酸
の旨味と濃厚な味が
ファンを魅了します。
香り高い自慢のチー
ズです。

賞味期限︓60日
（100g） 900円

プレミアムチェダー
（ペッパー）

アミノ酸の旨みが楽
しめる15ヵ月の長期
熟成チェダーに、香り
高い粗挽きペッパー
の辛味が合わさった
贅沢な味。赤ワインと
の相性も抜群。　

賞味期限︓60日
（80g） 900円

柚子こしょう
チェダー

５ヶ月間ゆっくり熟
成した鹿追チェダー
に 大 分 産 の 柚 子 こ
しょうを加えた逸品
です。チーズの旨みに
青柚子の爽やかさと
青南蛮の辛みが効い
ています。

賞味期限︓1ヵ月
（80g）　590円

ペッパーチェダー
コクのある鹿追チェ
ダーに粗挽きのペッ
パーを加えました。そ
のままでも美味しく
お召し上がりいただ
けます。トーストにの
せて焼いても贅沢な
お味になります。

賞味期限︓1ヶ月
（80g） 590円

製造・発送元

鹿追チーズ工房
〒081-0343
河東郡鹿追町瓜幕南 2 丁目 26-2
TEL.01566-7-2537
http://www.shikaoi-cheese.com

製造・発送元

鹿追チーズ工房
〒081-0343
河東郡鹿追町瓜幕南 2 丁目 26-2
TEL.01566-7-2537
http://www.shikaoi-cheese.com

鹿追チェダーチーズ
ゆっくりと時間をか
けて仕上げられたチ
ェダー。若干の酸味と
コクのあるナッツ風
味が特徴。ハムと一緒
にサンドイッチや、ゴ
ーダと混ぜてグラタ
ンやピザにもどうぞ。

賞味期限︓1ヶ月
（100g） 720円

スモークチェダー
チェダーの若干の酸
味とスモークの風味
が交わり、ワインのお
つまみにおすすめの
逸品です。もちろん。
ビールや日本酒にも
よく合います。

賞味期限︓1ヶ月
（80g） 590円

北海道チーズ
生チョコレート

生チョコレートの爽
やかな甘みと、5ヵ月
熟成の鹿追チェダー
の深いコクと酸味
が、これまでにない
コラボレーション。

賞味期限︓24日
（16粒 70g）
1,620円

チェダーチーズ、スモークチェダー、
ペッパーチェダー、ゴーダチーズ

4点セット
￥2、600
4点セット
￥2、600

チェダーチーズ、スモークチェダー、
ペッパーチェダー、ゆずこしょうチェダー、
ゴーダチーズ

5点セット
￥3，200
5点セット
￥3，200

チェダーチーズ（2個）、スモークチェダー、
ペッパーチェダー、プレミアムチェダー、
ゴーダチーズ、北海道チーズ生チョコレート

お得な 7点セット
￥6，000

セット価格は全て箱代を含みます

プラスオーダー︕セットの箱に下記の中から2個まで追加が可能です

お得な7点セット
￥6，000



月～金　10:00～17︓00
土　　　10︓00～12︓30
日　　　定休日

非加熱処理されていますので安心してお召し上がり頂けます。180ｇでご飯茶碗10杯分程度の内容量です。

2,376円（税込）

180g（1カップ）

牛とろフレーク
十勝の大自然が生んだ極上グルメ

BORNFREE 
FARM

牛さん達の楽園

アツアツのご飯に冷凍のままふりかけるだけ!!
簡単に美味しい牛とろ丼のできあがりです。
自慢の逸品として、ご家庭のおもてなし料理に最高!

牛とろフレーク

原材料

アレルギー

保存方法

北海道産牛、食塩、発色剤(亜硝酸Na)

牛肉

-18℃で約30日

有限会社

十勝スロウフード
〒089-0357上川郡清水町御影499-8
TEL 0156-63-3011 FAX 0156-63-3409

http://www.gyutoro.com

北海道十勝の大自然だらけの清水町。

山の麓に広がる広大な土地に、牛たちの楽

園「ボーンフリーファーム」があります。

自由気ままにのんびり暮らしている牛たち

はいつも元気です。

走って寝て食べて…、餌の干草も自家産の

おいしいのをお腹いっぱい食べているから

お腹の調子も最高！なのです。

十勝スロウフードでは、ボーンフリーファ

ームの健康に育った牛を安全な状態でお届

けするため、厳しい衛生管理のもとで牛肉

製品を製造しています。

できる限りその健康体を破壊することなく

皆様の生命の源になるようお届けしたいと

いう願いと、そしてせっかくこれだけ立派

なお肉になってくれたのだから余すとこな

皆様に食べていただきたい…。

そんな思いから『牛とろ』が生れました。

「Born Free」の願望をもとに、第一に健

康な牛の育て方を求めてきました。その結

果、毎日楽しく適度な運動をしている牛た

ちは、低コレステロールです。だから、牛

特有の臭み、しつこさの無い牛肉が出来上

がりました。牛とろフレークは、食べる人

に元気を与えられる牛肉しか使っていない

のです。

［牛とろフレークお取扱に関するお願い］
※この商品はアイスクリームよりも融けやすく大変デリケートな食品です。商品到着後はすぐに
冷凍庫に保管してください。
また5個まで同梱が可能ですが、贈り物としてご購入の場合は、到着後そのまま持ち歩いて手渡し
すると解凍されてしまい商品価値を失ってしまいますので、十勝スロウフードから直接相手先の
ご自宅にお送りすることをおすすめします。
ご不明な場合は十勝スロウフード様へ上記営業時間をお確かめの上、直接お尋ねください。

※ご注文の精算はチェックアウト前のご滞在期間中にフロントでお願いしております。定休日の
ご注文は在庫確認ができないため、お届け希望日を設定できません。また、お届けまでに時間
がかかる場合がございますので予めご了承ください。

製造・発送元

※定休日は発送在庫の確認不可

［営業時間］



●小豆のビネガー ●ガーリックとナスのディップ　※スモールセットと同じ
●豆クリーム（ミルク・ココア）92ｇ　原材料︓乳製品（牛乳、生クリーム）、白いんげん豆、水あめ、グラニュー糖、食物繊
維（イヌリン）、洋酒　※ココア味はココアパウダー入り　賞味期限︓12ヵ月　アレルゲン︓乳
●米麹がいきるピリ辛なんばん92ｇ　原材料︓醤油（国内製造）、砂糖、青なんばん、米麹、酒　賞味期限︓12ヵ月　アレ
ルゲン︓大豆、小麦
●醸造酢 ながいものビネガー150ml　原材料︓ながいも（十勝産）　賞味期限︓24ヵ月　アレルゲン︓なし

レギュラーセット 
￥4,500（税込）

●醸造酢 小豆のビネガー
●北海道の豆クリーム　ミルク
十勝産白いんげん豆と牛乳を煮詰めて

ミルキーに仕上げました。

●北海道の豆クリーム　ココア
十勝産白いんげん豆と牛乳を煮詰めて

ビターに仕上げました。

●米麹がいきるピリ辛なんばん
青なんばんの辛さに、麹が旨味を引

き出しています。

●ガーリックとナスのディップ
●醸造酢 ながいものビネガー
十勝産ながいも１００％の爽やかな酸味

の醸造酢。

北海道産の新感覚シーズニング
十勝産の素材をいかした自然がいっぱい詰まった調味料です。

贈答用としても最適なセットをご用意しました。

北海道産の新感覚シーズニング
十勝産の素材をいかした自然がいっぱい詰まった調味料です。

贈答用としても最適なセットをご用意しました。

株式会社 丸勝
十勝ヒルズ開発部

〒080-2475 帯広市西25条南1丁目1
TEL 0155-37-4104 FAX.0155-37-6135

http://www.tokachi-hills.jp/

製造・発送元

十勝の農をめいっぱい詰め込んで
カラダに優しい商品ができました

帯広市の隣、幕別町の小高い丘に十勝
ヒルズがあります。ここから望む日高
山脈と大雪山の雄大な山々。そして、
どこまでも続く畑の風景。これが十勝
平野と実感するはずです。
日本の食卓を支える食料基地十勝の
豆問屋が作った十勝ヒルズの製品は、
まさに十勝の風土が作り出した逸品。
大自然の恵みいっぱいの野菜や穀物
の優しい美味しさがいっぱいです。そ
して、世界で初めて小豆をベースにし
た醸造酢「小豆のビネガー」は、私たち
の毎日の健康をサポートしてくれま
す。十勝ヒルズのレストランでも提供
されているカラダが喜ぶ美味しい味
覚を是非ご賞味ください。贈り物にも
人気です。

株式会社 丸勝
十勝ヒルズ開発部

〒080-2475 帯広市西25条南1丁目1
TEL 0155-37-4104 FAX.0155-37-6135

http://www.tokachi-hills.jp/

製造・発送元

十勝の農をめいっぱい詰め込んで
カラダに優しい商品ができました

帯広市の隣、幕別町の小高い丘に十勝
ヒルズがあります。ここから望む日高
山脈と大雪山の雄大な山々。そして、
どこまでも続く畑の風景。これが十勝
平野と実感するはずです。
日本の食卓を支える食料基地十勝の
豆問屋が作った十勝ヒルズの製品は、
まさに十勝の風土が作り出した逸品。
大自然の恵みいっぱいの野菜や穀物
の優しい美味しさがいっぱいです。そ
して、世界で初めて小豆をベースにし
た醸造酢「小豆のビネガー」は、私たち
の毎日の健康をサポートしてくれま
す。十勝ヒルズのレストランでも提供
されているカラダが喜ぶ美味しい味
覚を是非ご賞味ください。贈り物にも
人気です。



2,200円（税込）

エゾ鹿プレミアムジンギスカン極

原材料

アレルギー

保存方法

大豆、小麦、りんご

冷凍保存（-18℃以下）

エゾ鹿肉（北海道産）、醤油、砂糖、りんご、玉葱、にん
にく、生姜、日本酒、香辛料、一味唐辛子、調味料（アミ
ノ酸等）、カラメル色素、（原材料の一部に大豆、小麦、
りんごを含む）

エゾ鹿味付カルビ

原材料

アレルギー

保存方法

大豆、小麦、乳、ゼラチン

製造・発送元

株式会社上田精肉店
〒081-0011 
上川郡新得町1条南2丁目7番地
TEL 0156-64-5107

http://www.ezodeer.com/

Hokkaido Sika Deer
produce by UEDA

北海道十勝地方に生息する大自然の恵みエゾシカ。

日高山脈の豊かな森と清らかな伏流水が育んだ最高
級の鹿肉を全国に広げたのが地元新得町の上田精肉
店です。先代の社長から受け継がれた上質の素材の
見極め。確かなものだけを厳選し、製品化し続ける
こと50年。

当時、鹿肉は地元だけの食材として消費されてきま
したが、近年の健康志向の高まりと共に、赤身で低
脂肪だからヘルシー！鉄分を多く含むので女性から
も注目が集まるようになってきました。最近では、
有名ホテルのコース料理でも提供されるようになり
、高級食材の仲間入りを果たしました。

上田精肉店の鹿肉を取り扱いたいと言い出した当ホ
テルのスタッフ達。上田精肉店のエゾシカプレミア
ムジンギスカンの大ファンです。脂が少ないのに柔
らかい！上田精肉店の秘伝のたれにつけ込まれ、ご
飯がついつい進んでしまうのです。中には鹿肉のニ
オイが心配だという方もいらっしゃいますが、動物
独特の臭みはほとんどありません。逆に鹿肉がこん
なに美味しかったんだと満足していただけるはずで
す。

食材の宝庫・北海道十勝から、プロも認めた上田精
肉店のエゾシカ製品。是非プロの味をご家庭でもお
楽しみください。　 

定休日︓年末年始のみ

十勝の大自然が育んだ
最高級エゾ鹿シリーズ

エゾ鹿プレミアムジンギスカン極
エゾ鹿肉のロースを使用した、味付きジンギスカンです。赤身の肉をフルーティー
なタレで味付けしました。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
　　　

内容量 700g（肉正味450g、タレ250ｇ）
賞味期限 製造日より60日
※完全に解凍してからお召し上がりください。　　　　　

1,600円（税込）

エゾ鹿味付カルビ
鹿肉のやわらかい部分（ランプ）をスライスし、タレにつけてありますので焼くだけ美味
しくお召し上がりいただけます。　

内容量 500g（肉正味375g、タレ125ｇ）
賞味期限 製造日より60日
※完全に解凍してからお召し上がりください。　　　　　

W:20cm×D:29cm×H:3cm

W:16cm×D:25cm×H:3cm

エゾ鹿肉（北海道産）、しょうゆ、砂糖、玉葱、ニンニク、ゴ
マ、ごま油、醸造酢、ビーフエキス、香辛料、食塩、ソルビ
トール、調味料（アミノ酸等)、カラメル色素、乳化剤、酒
精、（原材料の一部に小麦、大豆、乳、ゼラチンを含む）

冷凍保存（-18℃以下）

エゾ鹿バラジンギスカン

原材料

アレルギー

保存方法

大豆、小麦、米

　700円（税込）

エゾ鹿バラ ジンギスカン
エゾ鹿肉の脂はしっかりとした味があり、甘みもあります。 脂がくどくない鹿のバラ肉は
きっとクセになります。１パック３００gのお買い得パッケージです。　　　

内容量 300g（肉正味200g、タレ100ｇ）
賞味期限 製造日より60日
※完全に解凍してからお召し上がりください。　　　　　

W:16cm×D:25cm×H:3cm

エゾ鹿肉ﾊﾞﾗ（北海道産）・醤油・りんご・糖類（砂糖・ブドウ
糖）・野菜類（玉葱・ニンニク）・調味料（アミノ酸等）・香辛
料・酢・カラメル色素・酒精・ゴマ油・ガーリック・食塩・甘
味料・甘草・リン酸塩（Na)・（原材料の一部に小麦、大豆、米
を含む）

冷凍保存（-18℃以下）

エゾ鹿バラジンギスカン

原材料

アレルギー

保存方法

大豆、小麦

　970円（税込）

エゾ鹿ハンバーグ
自家製の味付けで、お子様でも食べやすいエゾ鹿ハンバーグです。

内容量 150g×3個入り
賞味期限 製造日より60日
※完全に解凍してからお召し上がりください。　　　　　

エゾ鹿肉（北海道産）、牛脂（北海道産）、鶏卵、野菜類（玉ね
ぎ、人参）、パン粉、赤ワイン、食塩、コショウ,ナツメグ、調
味料（アミノ酸等）、（原材料の一部に小麦を含む）

冷凍保存（-18℃以下）
W:20cm×D:29cm×H:2cm



A セット

Ｂセット

とよまさり中粒 ×3 パック
ゆきしずか小粒 ×3 パック

合計 6 パック

1,000円（税込）

とよまさり中粒 ×5 パック
ゆきしずか小粒 ×5 パック

合計 10 パック

1,500円（税込）

十勝でとれた「とよまさり大豆」だけを使った中粒タイ

プの納豆です。地元音更（おとふけ）や帯広市内の

スーパーで売られています。当然ながら遺伝子組み

換え大豆は一切使用せず、豆王国十勝が誇る地元

産の大豆本来の美味しさを追求した納豆です。遠赤

外線とミネラルの相乗効果により、安全でエネルギー

の高い良質の水を使用して製造しています。第16回

全国納豆鑑評会で北海道知事賞を受賞して以来、

その人気に拍車がかかりました。

北海道産の「ゆきしずか大豆」だけを使用し、遺伝子

組み換え大豆は一切使用していません。小粒でやわ

らかな口当たりが特徴で、お子様やお年寄りにも食

べやすい納豆です。大豆本来の美味しさが楽しめま

すので、タレや醤油をかけなくても美味しくお召し上

りいただけます。小粒なので、トーストやピザ、納豆ス

パゲティーなど様々なお料理と相性抜群です。北海

道らしくイカ納豆にも是非！納豆を使ったオリジナル

料理にもチャレンジしてみてください。

社会福祉法人更葉園

おとぷけ納豆
風味豊かな素材の美味しさ

〒080-0106

河東郡音更町東通 13 丁目 3番地　

TEL(0155)42-2236　FAX(0155)42-2237

障がい者支援や高齢者の介護事業などを手がける十勝の社会福祉法人更葉園（こうようえん）。納豆造りは、身体の不自

由な人たちや、精神・知的などに障害を持つ利用者の自立と就労を目指して２００８年から始まりました。今ではすっかり地

元の味として定着し、帯広市内や音更（おとふけ）町内のスーパーなどでもお馴染みの納豆です。納豆の製造技術改善と

品質向上を目指す「全国納豆鑑評会」で北海道知事賞に輝き、最近では札幌の百貨店でも販売されるようになりました。

製造過程のほとんどを施設の利用者が行い、一粒一粒を細やかに丁寧に仕上げています。更葉園の納豆科は、月に１回

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　衛生講習を行い、安全衛生の徹底にも務めています。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　安心で安全、栄養成分満点のおとぷけ納豆（小粒）は、プレミアホテル-CABIN-帯広

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　１３階のレストランハレルの朝食ブッフェで提供中です。是非、ご賞味ください。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　十勝の美味しさをお届けする当ホテル通販で、最高品質のおとぷけ納豆をお手頃な

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　価格でご提供しております。

おとぷけ納豆

原材料

大豆

中粒︓大豆（十勝産とよまさり）※遺伝子組み換えでない、納豆菌
小粒︓大豆（北海道産ゆきしずか）※遺伝子組み換えでない、納豆菌

冷蔵保存（5℃以下）

※タレ・からしなどは付いていません

アレルギー

保存方法

賞味期限

内容量

製造日から 12 日
冷凍保存状態の賞味期限 30日 程度

中粒　35ｇ×3個　計105ｇ
小粒　45ｇ×3個　計135ｇ



日高山脈のすそ野に広がる十勝平野の
ど真ん中にあるトヨニシファーム。所有
する牧場と畑はなんと30ha広さを誇り
5，300頭の牛を飼育しています。日高山
脈の伏流水に恵まれ、美味しい水と美味
しい空気が元気な牛たちを育てます。十
勝の大自然で育った美味しい豊西牛は、
牛肉本来の味の濃さか楽しめる赤身が
自慢。赤身が依然ブームの中、豊西牛人
気もどんどん各地へ広がりを見せてい
るのです。クセがなく、奥深い味わいの
豊西牛を皆様の食卓へお届けします。
十勝帯広産の牛肉で、日常のちょうどい
い贅沢を是非お楽しみください。

赤身が美味しい十勝帯広産豊西牛。
帯広の美味しさを皆様のご家庭へ︕

レストランハレルの朝食で
も提供している豊西牛の
ローストビーフ。赤身の美
味しさが際立つ1品です。
レストランハレルの味付け
より味はやや濃い目で長期
冷凍保存OKです。朝食を召
し上がったお客様から購入
希望があり、リクエストに
お応えしました。

豊西牛
ローストビーフ

［ローストビーフ］
原材料名︓牛肉、食塩、コショー、乳糖、玉ねぎ、にんにく、ぶどう糖、卵粉末、砂糖、セロリ
添 加 物  ︓リン酸塩（Ｎａ）、調味料（アミノ酸等）、増粘多糖類

［ローストビーフソース]
原材料名︓糖類（異性化液糖、水飴、砂糖）、醸造酢、醤油、乾燥玉ねぎ、食塩、酵母エキス、
　　　　  香辛料、鰹エキス/ 調味料（アミノ酸等）、（一部に小麦・大豆を含む）

内容量 250g/1個  冷凍
2，500 円 税込

※クール便60サイズに４個まで入ります

お肉好きにはたまらない
サーロイン。ステーキと言
えばサーロインを想像する
方も多いかもしれません。
きめ細かくなめらか。柔ら
かい肉質も最高です。

☆ギフトセットの中にロー
ストビーフ１個まで追加す
ることができます。

豊西牛
サーロインステーキ

内容量 160g×3個 冷凍
6，500 円　税込

※赤身肉用特製トヨニシソース付きのギフトセットです

［トヨニシソース］
原材料名︓醤油、砂糖、玉葱、米発酵調味料、日本酒、にんにく、黒にんにく、食塩、糖蜜、
　　　　 ビーフ調味料、植物油脂、濃縮りんご果汁、たん白加水分解物、香辛料、酵母
　　　　 エキス
添 加 物 ︓調味料（アミノ酸等）、増粘剤（加工でん粉、タラガム）

牛肉の最高級部位ヒレ肉は
1頭の牛から5kgしか採れ
ない希少部位。柔らかさの
中に旨味が凝縮され、豊西
牛の一番の味を楽しむこと
ができます。

☆ギフトセットの中にロー
ストビーフ１個まで追加す
ることができます。

豊西牛
ヒレステーキ

　内容量 130g×3個 冷凍
5，000 円   税込

※赤身肉用特製トヨニシソース付きのギフトセットです

［トヨニシソース］
原材料名︓醤油、砂糖、玉葱、米発酵調味料、日本酒、にんにく、黒にんにく、食塩、糖蜜、
　　　　 ビーフ調味料、植物油脂、濃縮りんご果汁、たん白加水分解物、香辛料、酵母
　　　　 エキス
添 加 物 ︓調味料（アミノ酸等）、増粘剤（加工でん粉、タラガム）

有限会社 トヨニシファーム
販売加工事業部

〒080-0013 帯広市西3条南35丁目1
TEL 0155-66-5301 FAX.0155-66-5302


